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Gefiillte Rinderroulade ,Hausfrauen Art"  Menii- Gebratene Entenbrust Menii- Gebratene Entenbrust Menii- Gegrillte Schweinehaxe Menii- Gegrillte Schweinehaxe Menii- »Sauerkrautplatte” Menii- »Sauerkrautplatte” Menii-
(mit Speck, Gurke, und Zwiebeln Aufpreis ,SlB-sauer” mit Ananas Aufpreis ,SuB-sauer” mit Ananas Aufpreis (ohne Knochen) Aufpreis (ohne Knochen) Aufpreis mit Kasseler, Bratwiirstchen Aufpreis mit Kasseler, Bratwiirstchen Aufpreis
gefilillt) in typischer SoBe, +2,75€ und Chinagemiise, +2,75€ und Chinagemiise, +2,75€ auf mildem Wein-Sauerkraut, +195€ auf mildem Wein-Sauerkraut, +195€ und Wienerle auf mildem Sauerkraut, + 1,75 € und Wienerle auf mildem Sauerkraut, + 1,75 €
Sﬁﬁus?fé‘ﬁ?rgtﬁ?fi\”frle' dazu weichgekocher Reis dazu weichgekocher Reis dazu KartoffelkloBe mit Speckstippe dazu KartoffelkldBe mit Speckstippe dazu Kartoffelpiiree mit Speck und Zwiebeln dazu Kartoffelpiiree mit Speck und Zwiebeln
S [ 672k [o50F [ 2320 165A ALG), | 3226 [ 069F [ 1820 ] 995A | ALG), | 3226 [ 069F [ 1820 [ 995A | A1G, | 460k [ 239F [ 1,82V [ 555A | A1LG, | 460k [ 230F [ 1,820 [ 555A | [ 382k [ 1.19F ] 2220 [ 1,65A | [ 382k [1.1gF ] 2220 [ 1,65A
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Geschmorte Hahnchenbrust Gefliigelgulasch Gebratene Schweineleber Zarter Schweinebraten Szegediner Gulasch Griiner Bohneneintopf Hahnchenragout
in Balsamico-Marinade mit M6hrengemdise in Zwiebelsauce in milder Kiimmel-Senf-Sauce Schweinegulsch mit Sauerkraut mit zartem Schweinefleisch mit Champignons, Spargel
mit glasier'gen Erbsen und Méhren, und Spiralnudeln dazu Mischgerwilse mit Mischgemiise und Sauerrahm, dazu Gemiisereis
dazu Salbeikartoffeln und Kartoffelpiiree und KartoffelkloBen dazu Schwenkkartoffeln
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Magerer Schweinebraten Konigsberger Klopse Gefliigelschnitzel Seelachsfilet ,Naturell” Leberknddel Pikantes Gefliigelgulasch Schweinenackenbraten
mit Friihlingsgemiise in Kapernsauce mit feiner Sauce, mit Krdutersauce in Bratensauce mit Blumenkohlgemiise in Rahmsauce
und Salzkartoffeln mit Reis dazu Kohlrabigemiise und Brokkoligemiise a mit Sauerkraut und Salzkartoffeln mit Mohrengemiise
und Rote-Beete-Salat und Kartoffeln dazu Kartoffeln und Kartoffelptiree und Kartoffeln
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Vollkorn-Spaghetti ,Carbonara” Nudelauflauf Gegrillte Hackfleischrollchen Berliner Currywurst Hahnchencurry Knodel-Dreierlei Linsen-Bolognese
Schinkenstreifen mit Hackfleisch (..Cevapcici”) vom Rind mit Reis und Gurkensalat mit Friichten und Reis Bunte Knddel in Champignonrahmsauce mit Nudeln
in leckerer Kase-Sahne-Sauce und Brokkoli mit wiirzigem Djuwetschreis u dazu Mischsalat mit frischen Krautern
gem )
dazu Zucchinisalat nd pikantem Krautsalat
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Paniertes Seelachsfilet Menii- Schweineriickensteak Seelachsfilet Menii- Zartes gekochtes Rindfleisch Paniertes Schollenfilet Menii- Rindergeschnetzeltes ,Jager Art"” Gefliigelroulade
mit Erbsensauce Aufpreis in Rahmsauce im Backteig auf Buttersauce Aufpreis in Meerrettichsauce auf delikater Senfsauce Aufpreis mit Bohnengemiise in feiner Sauce
auf Zucchini-Krautergemiise, + 0,70 € dazu Kaisergemiise mit Petersilienkartoffeln +0,70 € mit Erbsengemiise dazu Krauterkartoffeln +0,70 € und Spétzle mit Rotkohl und KléBen
dazu Reis und Kartoffeln und Mohrensalat und Salzkartoffeln und Mischsalat
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Asiatisches Wokgemiise Eieromelette Makkaroni-Nudelauflauf Schmetterlingsnudeln (,,Farfalle”) Kartoffeltaschen
in pikanter Sauce mit Blattspinat in fruchtiger Basilikum-Tomaten-Sauce in leckerer Kése-Spinat-Sauce gefillt mit pikantem Frischkase .
mit Asia Nudeln mit Rostzwiebeln mit Kése Uberbacken dazu Tomaten-Zucchinigemiise Bis 14.00 Uhr bestellen -
B - . . seit 1989
LD S S S und schon am néchsten Tag genieBen!
[ 449k [o01gF [452u ] 1,454 ALC, | 361k [07gF [ 1,420 [ 1,05A | [ 7396 [159F [2520 | 065A | [ 482 [13gF [ 1520 [ 1,65A | [ 439 [07gF [ 2720 [ 1,25 ] Ihr Menii-Bringdienst
‘V A | 04F [215kH]38EwW | \8'1 BE Ve | 40F [78KkH [a4Ew | \3'0 BE V] asl | 26F [305kH]68EW | \13'8 BE s | 25F [185kH]|a5EW | \7'1 EE v M’G"’Z\ 42F [137KH] 24 EW | \5'8 BE
. . . . . . . . . . L upreise
Pichelsteiner Eintopf Frische Wirsing-Rinderhack-Pfanne Deftiger Erbseneintopf Perlgraupeneintopf Italienischer Gemiiseeintopf Me{‘u Pedem
mit frischem Gemiise mit Salzkartoffeln mit Wurstwiirfel mit gewiirfeltem Kasseler Lall inclusive lehort
und Rindfleischeinlage B n Mittagessen 9 1 4
el |bst\Ierstand| ch . - -
ssert! A
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Pizzafrikadelle Bunter Salatmix Frische Salate der Saison Frischer Salatteller Schweizer Wurstsalat ““""//
mit Kartoffelsalat mit Bratenstreifen mit Hahnchenbrust mit Thunfisch und Zwiebelringen mit K&sestreifen,
und Salatgarnitur dazu Senf-Dill-Dressing dazu Cocktaildressing dazu pikantes Haus-Dressing o‘ Brot, Butter ;
o Slatganir () 0421-610010 ocer 0441-3900033
- oder =
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Milchreis Eierpfannkuchen Feiner GrieBbrei Eierpfannkuchen Milchreis Quarkkeulchen Feiner Milchreis
P p
mit Erdbeer-Rhabarberkompott mit Apfelkompott mit roter Griitze mit Rosinen und Quarkfiillung mit Mandarinen mit Rosinen mit Zimtzucker
dazu Zimtzucker in Vanillesauce und Apfelkompott
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Kalter Schweinebraten Schnittchenteller Feine Siilze Gebratene Hahnchenkeule Brathering (mit Graten) Feiner Fleischsalat ,Rheinische Art” Kasseler Braten
mit Kartoffelsalat fertig belegte Schnittchen mit Remouladensauce, mit Nudelsalat mit Zwiebeln, Speckkartoffelsalat mit Garnitur mit Remouladensauce,
mit Wurst und Kase Garnitur und Brot und Garnitur und Brot Nudelsalat und Salatgarnitur
und Garnitur
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Unsere Mendis sind
zum Verzehr am
Liefertag bestimmt.

Anderungen der

Hybrid-

Dinkel, A6= Kamut oder A7:

Haselnuss, H3:

Weizen, A2= Roggen, A3= Gerste, Ad= Hafer, AS
Mandel, H2:

Glutenhaltiges Getreide (A1=

[A]
ch / Milcherzeugnisse einschl. Lactose; [H]:

Farbstoff; 6= geschwarzt; 7=

Fisch / Fischerzeugnisse ; [E]

StiBstoff; 4= Konservierungsstoff; 5:

Antioxidationsmittel; 3=

Geschmacksverstarker; 2=

enthalt: 1

Alkohol; 8= Formfleisch; 9= mit Milchprodukt zubereitet;

Erdniisse / Erdnu

Sellerie / Sellerieerzeugnisse ; [J]

Néhrwertangaben = Ca.-Werte/

Speisefolge vorbehalten.
Meni ohne Salat, Dessert

Schwein,

Rind, S=

Walnuss, H4= Cashew, H5

Weichtiere / Weichtiererzeugnisse; R

Schalenfriichte (H1=
Lupinen / Lupinenerzeugnisse ; [N]

Schwefeldioxid und Sulfite; [M]
et, ausnahmen werden gesondert gekennzeichnet! BE-Wert ergibt sich aus dem Gesamtgewicht einer Erwachsenen Portion.

Mil
[l

; (L]

;[Gl
Sesam / Sesamerzeugnis:

= Soja / iniam

HG

Senf / Senferzeugnisse ; [K]

[Dl=

= Queenslandnuss); [I]:

Eier / Eierzeugnisse ;

Vegetarisch, L= Lamm. Alle Meniis sind mit jodiertem Salz zubereitet! Alle Meniis mit glutenhaltiges Getreide werden AusschlieBlich mit Weizen zuberei

Pistazie, H8= Macadamianuss und HO:

Wild, V-

Krebstiere / Krebstiererzeugnisse ; [C]

Gefliigel, W:

Pecannuss, H6= Paranuss, H7
Fisch, G=

stamme davon); [B]
F




